
                              
 

 
 

Il Trinciante 
 (la proposta di Taglieri del Gerbillo) 

Messer Cinto da Siena 12,00 
Salumi di di  cinghiale,  culatello e bruschetta al 
lardo di cinta  senese  

Mescola di Albedo 12,00 
formaggi senesi d.o.p. misti. con miele e confetture  

Il Guascone  12,00 
Misto di Formaggi e  salumi 

Il tagliere del crociato 10,00 
Coppiette, prosciutto, olive e pecorino  con miele 

L’eclaireur 12,00 
Culatello e salsicce di cinghiale con  tortino di 
zucca e carota 
 

Bruschette e Crostini 
IL Masnadiero 6,00 
Bruschetta  al lardo di cinta senese e prosciutto 
Dardano 6,00 
Bruschettine con patè di fegatini accompagnate da 
Prosciutto crudo   
Lo speziale  5,00 
Bruschettine con  crema di fegatelli, carciofi, tartufo, 
olive nere, e pomodoro verde 
L’Antipasto del Vichingo      8,00 
Crostino alle acciughe  con  provola 

 

F ocaccette  cotte  a  pietra 
 

Spuntino dell’ogre  3,00 
focaccetta con  mortadella 

L’Ussaro 4,00 
Focaccetta con prosciutto crudo, provola e salsa  a 
scelta (crema di carciofi, di tartufo,  olive) 
Il Folco Pitone  5,00 
Focaccetta con  provola, funghi, prosciutto crudo e 
salsa di cinghiale  

L’ortolano  5,00 
Focaccetta  con melanzane, zucchine e provola 

7th Demon  5,00 
filetto di cinghiale grana e crema di tartufo  
Obelix  6,00 
Focaccetta  al  cinghiale 

 
 
 
 
 



                              
 

 
 

F ocacce  cotte  a  pietra 
 

Talamo all’alba 5,00 
focaccia bianca con  prosciutto crudo 

Il sapore del sale 3,50 
focaccia bianca sale, olio e rosmarino 

Porthos 7,00 
Focaccia  con  filetto di cinghiale e semi di papavero 
 

Il ristoro del condottiero 
(Piatti di carne con contorno) 

Giovanni dalle Bande Nere 10,00 
stinco di maiale arrosto con  contorno di funghi 
porcini e  fagioli  

Leonida 15,00 
costine di maiale arrosto al ginepro servite con  fagioli 
al lardo e pan  caldo 

L’anatra selvaggia 15,00 
coscia d’anatra, con  patate novelle e pan caldo 

Ciotola dell’Acuto    10,00 
ceci al rosmarino e salsiccette di cinghiale  

Kevenhuller      6,00 
Wurstel al piatto con Patate  novelle all’aceto Balsamico                                

 porzione doppia                     10,00 
 

I Cestini del gerbillo 
(cestino di focaccia calda cotta a pietra) 

Me dà botta e te mòre 15,00 
spezzatino di cinghiale al barolo con  contorno di 
funghi e fagioli  

Il Bracconiere 10,00 
Salciccette  di cinghiale, fagioli, erbe e pepi  

Caravanserraglio   6,00 
fagioli cannellini con  scalogno ed erba cipollina 

Cestino silvano  10,00 
melanzane grigliate, pachino e  scamorza filante  
Il Trombatorrione  10,00 
prosciutto crudo con  tortino a scelta 
(funghi ,  spinaci,  zucca e carota) 

Cestino del nuovo Mondo    6,00 
pomodorini conditi  con  scalogno ed erbe 

 
 
 

 

 

 



                              
 

 
 

Pasticcio medievale in Crosta 
(solo  su prenotazione) 

Porco in Pestelletto  
(porzione per due) 15,00 
(porzione per quattro) 30,00 
Pasticcio d’anatra in Pestelletto  
(porzione per due) 18,00 
(porzione per quattro) 36,00 

 

Il bufalo al Gerbillo 
sfilacci di carne di bufalo maremmano  

 

La focaccia del bufalo  piccola  4,00,    grande    8,00 
Focaccia bianca con  sfilacci di bufalo  
 

I fagioli Imbufaliti     6,00 
Fagioli cannellini con  sfilacci di bufalo 
 

La frittata Imbufalita     8,00 
Frittata con  sfilacci di bufalo e pecorino 

 

I Caci Scottati 
 

Stracchinato al pistacchio   8,00 
Pecorino rosso all’alloro   8,00 
 

Le frittate 
 

Frittata alle erbe con pecorino 10,00 
con scaglie di  tartufo nero 10,00 
alle zucchine   7,00 
alle cipolle   7,00 
 

L’orto del Re 
Pane e Cipolla   6,00 
Patatine novelle all’aceto balsamico   4,00 
La cena dell’orco 10,00 
Fagioli al lardo e ginepro con crostini all’uovo e semi 
di papavero  

L’orto del Re     (piccolo  8,00, grande  15,00) 
verdure grigliate, funghi, e tortino di verdura a scelta 
(zucca e carota,,  spinaci o funghi)  
  

 
 
 



                              
 

 
 

Le Gerbillette 
Il Gerbillo propone la sua scanzonata versione dell’ultima 
tendenza culinaria: il finger food , tentazioni da gustare in 
un solo boccone, da apprezzare con gli occhi ed il palato.  
In accordo al tema della nostra cucina proponiamo dei 
bocconcini su base di pasta frolla con un equilibrato 
contrasto di dolce e salato che evoca i sapori delle tavole 
del Medioevo:  

 

Gerbilletto Rosso   
Pecorino rosso, confetture di pomodori verdi e di fichi. 
 

La Gerbilletta e la Bestia Cinghiale e alloro 
 

La Gerbilletta sul pisello 
Salame di cinghiale, patatina novella all’aceto balsamico 
 

 

8 gerbillette  (due tipi a scelta) 8,00 euro 
12 gerbillette (tre tipi a scelta)12,00 euro 

20 gerbillette  18,00 euro 

 
Dolce Peccar di gola 

(gelati e  delizie) 
Crema Catalana  4,00 
Tiramisù 5,00 
Tartufo (gelato bianco o nero)  4,00 

Bacio di Ymir  sorbetto di limone e vodka 3,00 
Malastilla 3,00 
sorbetto di limone con  sciroppo a scelta 

Neramaro 4,00 
Tortino semifreddo al cioccolato e amaretto oppure al  
cocco 

Pulzella di Orleans 7,50 
fonduta di cioccolata con tozzetti e mele  verdi  

Placamannaro focaccetta con nutella 4,00 
Capezzoli  di Venere 5,00 
pere con  cioccolato fuso e  cannella  

Terzo Girone Vin  Santo, tozzetti e noci 6,00 
 
 

 
 
 
 
 
 
 


